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i la buena mesa es una de las senas de identidad de

Galicia, el carnaval no lo es menos. Por eso cuando
se unen, carnaval y gastronomia forman una pareja
irresistible que da las mejores fiestas del ano.

La cocina tradicional del carnaval gallego, O Entroido,
gira en torno a los atractivos del cerdo. Después de

la matanza en noviembre y de un par de meses de
curacion, las chacinas alcanzan su punto 6ptimo
coincidiendo con el carnaval. Es el momento de llevar a la
mesa lo mejor de la casa: lacén, androlla, chorizo, orella,
cacheira (o cachucha), botelo... Todo bien acompanado
de patatas, grelos, garbanzos, gallina...

Para los mas golosos, O Entroido sabe a gloria. Uno no
sabe por donde empezar: filloas (parecidas a los crepés
pero mas finas) dulces o saladas, solas o con un toque
de miel, chocolate, castanas... También, orellas, flores,
bica.. E imprescindibles, unos buenos chupitos de
xastréy de licor café. jQue no falte nada! En Galicia la
abundancia es una norma de cortesia.

Si bien es verdad que del cerdo se aprovecha todo, en
Galicia ademas se festeja todo: hay Festa do Botelo,
Festa da Androlla, Festa da Cachucha o Festa do
Lacén con Grelos. En muchos lugares, estas fiestas
gastronémicas multitudinarias son la gran atraccion
del Entroido; celebraciones en las que no faltan
degustaciones gratuitas, banquetes, showcooRing,
musica, baile, comparsas y mucha, mucha diversion.



Galicia tiene cuatro grandes fiestas gastronémicas relacionadas con O Entroido y

calificadas de

interés turistico™: Festa do Cocido de Lalin, Festa da Filloa de Lestedo,

Festa do Lacén con Grelos de Cuntis y Festa da Androlla de Viana do Bolo.

Fiesta de Interés
Turistico Nacional

FECHA:
Domingo anterior al
Domingo de Carnaval

LUGAR:
Lalin (Pontevedra)

PARA NO PERDERSE:
Desfile de carrozas
y comparsas

CoCido e Lalin

| cocido gallego es el mas variado y consistente de los

cocidos que dan fama a la gastronomia espanola. Y
en Lalin, en el corazén de Galicia, es ademas un plato tan
sublime que se hace una fiesta en su honor, una fiesta en
la que se saborea la llegada del carnaval.

Verdadero exponente de la cocina hecha con productos
de proximidad, el cocido gallego es una exaltacion de los
atractivos del cerdo y se acompana de ternera, gallina,
verduras y garbanzos. Por eso el gran escritor y gourmet
Alvaro Cunqueiro decia que para servir un buen cocido,
siempre en compania de unos buenos amigos, hacen
falta tres fuentes “... que en una va la carne de cerdo, en
otra la gallina con la carne fresca, y en la otra las patatas
con chorizos y garbanzos". Y pan, pan de Lalin.

La celebracion de Lalin, que se acerca a su 50 aniversario,
incluye un variado programa cultural y gastronémico; y
por supuesto desfile de carrozas, comparsas y verbena.
Su atractivo es tal que en ediciones anteriores acudieron
unas 60.000 personas.




Fiesta de Galicia de
Interés Turistico

FECHA:
Domingo siguiente al
Martes de Carnaval

LUGAR:
Lestedo, Boqueixon
(A Coruna)

PARA NO PERDERSE:
El atranque dos
Xenerais da Ulla

Fellog e Lestedo

as filloas son el postre por excelencia de los
L carnavales gallegos. Asi que en Lestedo, en la
comarca del Ulla, despiden las celebraciones del Entroido
dedicandole un dia de fiesta.

Emparentadas con los crépes franceses, pero mucho
mas finas, las filloas tradicionales suelen tomarse solas
0 con miel, aunque en algunas zonas de Galicia son
también tipicas las filloas saladas, elaboradas con caldo
de cocido. Hoy las filloas dulces se acompanan de crema
de chocolate, de castanas, de membirillo y, las saladas,
de setas, lacon... Cuestion de gustos.

En la fiesta de Lestedo, entre mUsica y comparsas, se
pueden degustar filloas a pedra, hechas como manda la
tradicion sobre una piedra plana y caliente; y también las
hechas en una maquina inventada por un pastelero local
ja un ritmo de 1.500 por hora! Un invento que hace las
delicias de ninos y mayores.

La fiesta tiene otro plato fuerte: O atranque dos Xenerais
da Ulla. Se trata de una divertida batalla dialéctica entre
dos xenerais, personajes representativos del carnaval
de esta zona, que a caballo y pomposamente vestidos,
satirizan sin piedad la actualidad politica y social.




Fiesta de Galicia
de Interés Turistico

FECHA:
Domingo siguiente al
Domingo de Carnaval

LUGAR:
Cuntis (Pontevedra)

PARA NO PERDERSE:

El entierro do Chapante

FESTA DO

Lacon con ar elos
de onted

untis, una recoleta localidad famosa por sus aguas
C termales y sus camelias, celebra el fin del carnaval
con una contundente fiesta gastronémica dedicada
al lacon con grelos. Dos nobles ingredientes de la
gastronomia gallega que en esta época del ano se
juntan para formar una exquisita pareja, a la que suelen
acompanar cachelos (patatas cocidas) y chorizo; de
postre, unas deliciosas filloas.

La fiesta esta abierta a todo el mundo, con degustaciones
gratuitas de tapas y talleres gastronémicos; y en las
calles, la alegria de las comparsas del carnaval.

El broche final es un brillante entierro: O Enterro do
Chapante. Una variante del entierro de la sardina que se
ha recuperado después de anos en el olvido y que hace
referencia a los chapantes, sobrenombre que reciben los
habitantes de Cuntis, a las grandes comilonas.
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iana do Bolo lleva la gastronomia adherida a su
V nombre. Una sena de identidad que se muestra
espléndida con la llegada de los carnavales, uno
de los mas antiguos y auténticos de toda Galicia.
Gastronomia y carnaval se funden en la denominada
Festa da Androlla e do Entroido.

A androlla es un embutido de cerdo tipico de la

zona de Viana. Se hace con tripa gorda (no con el
estdbmago) y se rellena de costilla adobada. Luego se
ahlma durante unos diez dias y se deja curar durante
un par de meses... hasta la llegada del carnaval. En
ese momento a androlla es un manjar.

O Domingo Gordo es el dia de la androlla, con
degustaciones de pinchos gratuitas y un gran
banquete en el que ademas hay caldo, grelos, lacon,
cordero y bica. Es también el dia grande del Entroido
de Viana, con boteiros y foliéns. O boteiro es la
mascara emblematica de este carnaval; personaje
delirante y fascinante que recorre las calles en

una procesion ritual acompanando al folién, una
comparsa que toca con extranos instrumentos. La
diversiéon esta servida.



Fiesta de Galicia
de Interés Turistico

FECHA:
Finales de enero

LUGAR:
O Barco de Valdeorras
(Ourense)

PARA NO PERDERSE:
La gran comida colectiva
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FESTA DO

Botelo

sta es una fiesta gastrondmica que anticipa ya
las delicias del Entroido.

El botelo es un embutido de cerdo con una curacién
muy corta; esto lo convierte en un manjar perecedero
y muy cotizado, ya que solo esta en su punto durante
unos dias. En la comida colectiva que se celebra cada
ano en la fiesta, se come con repollo, chorizo, patatas
y un buen tinto de la zona, cuna de la D.O. Valdeorras.
Y de postre, la tarta de chicharrones.

En la elaboracion del botelo se utiliza el estdbmago del
animal como contenedor y es el mas grande de todos
los embutidos. Tiene otras denominaciones como
butelo o bitelo. A pesar de existir una proximidad
evidente, el botelo de O Barco no es exactamente lo
mismo que su pariente berciano, que vendria siendo
mas bien lo que en esta comarca se conoce como
pigureiro.




Pero la celebracion de la buena mesa no se acaba aqui. Aqui esta la prueba.

FESTA baA ANDROLLA

(Navia de Suarna, Lugo)

Tradicion, fiesta y gastronomia en un entorno natural
espléndido, en plena montaiia lucense. Ademas de una
auténtica androlla se pueden desgustar otros embutidos
tipicos como o botelo.

BAILE oA CACHUCHA

(Sober, Lugo)

Se celebra el sabado de carnaval, después del desfile
de carrozas. Hay degustacion gratuita de cachucha
(cabeza de cerdo) y de los excelentes tintos de la zona,
encuadrada en la D.0. Ribera Sacra. También, premios a
los mejores disfraces y por supuesto, mucho baile.

FEIRA po BUTELO

(A Fonsagrada, Lugo)

La tradicion dice que o butelo (Ilamado botelo en otras
zonas de Galicia) lleva lo més sabroso del cerdo, un
animal del que nos gustan hasta los andares. El butelo
de A Fonsagrada tiene ademas un sabor (inico, ahumado
con madera de roble, y muchas veces proviene de porco

celta, una raza autdctona que ahora se esta recuperando.

FEIRA po GRELO

(Monfero, A Coruna)

Los entendidos dicen que aqui se pueden tomar los
grelos més tiernos de Galicia. Y en la mejor compafifa:
lacdn, costilla, orella, chorizo y patatas. De postre, otra
delicia local: requeson con miel o membrillo. Y animando
la fiesta y la calle, charangas durante el dia.

FESTA GASTRONGMICA
DA CACHUCHA, A BICA BRANCA,
0 XASTRE E 0 LICOR CAFE

(Laza, Ourense)

Laza celebra 0 Entroido por todo lo alto y el Terceiro Venres
de Folidn es uno de los dias grandes. Desde la mafiana hay
charangas animando las calles y degustaciones gratuitas de
las delicias locales. Por la noche, una multitudinaria fiesta
gastronémica con a cachucha como plato estrella. Y a partir
de medianoche, un espectacular folidn.

CACHUCHADA

(Allariz, Ourense)

El Luns de Entroido, Allariz celebra una gran cena de
carnaval que reline a vecinos y visitantes. Todo el mundo

es bienvenido. El plato estrella es la sabrosa cachuchay de
acompaiiantes, lacdn, tocino, chorizo, bica... Imprescindible,
un buen disfraz y mucho humor.

FESTA pa CACHUCHA

(O Carballifio, Ourense)

Es la fiesta de despedida del carnaval y se celebra el
primer domingo después del Martes de Entroido. Ese dia,
los restaurantes de O Carballifio compiten entre si para
ofrecer el mejor y mas completo cocido de cachucha.
Las comilonas transcurren en un ambiente caldeado por
charangas y comensales disfrazados.
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» 4, SABADO DO PETARDAZO

Comienzo del Entroido 2017 en la plaza
Carlos Casares. Desde las 00:00h hasta
las 03:00h actuaciones de charangas.

» 5, DOMINGO FARELEIRO

16:30 h. Reparto de harina en la Praza
Maior.
17:00 h. Comienzo de la fiesta.

» 11 COLGAMENTO DO MECO

19:30 h. EI “Meco” recorrera la calles
del casco antiguo desde la Praza de
Oriente acompafiado de corozas y
fachdns, para ser colgado en la Praza
Maior, al son de las gaitas.

17:00 h. Concierto Pelepau.

» 12, DOMINGO OLEIRO

12:30 h. Desfile del Carro das Olas por
el casco viejo amenizado por grupos
tradicionales.

13:00 h. Ofeiro Infantil en la Praza
Maior

16:30 h. Desfile del Carro das Olas
17:00 h. Oleiro Sénior por las calles y
plazas del casco viejo.

(Agradecemos a todos los participantes
en este fin de semana de Oleiro que
vistan con corozas o trajes viejos y ape-
ros de labranza de los afios 20y 30).

» 18, NOITE DE CORREDOIRO

21:30 h. Actuacion de charangas hasta
las 03:30 h.

» 19, DOMINGO CORREDOIRO

Las pantallas recorreran las calles y
plazas de la villa por primera vez.
12:00 h. Actuacion de charangas hasta
las 15:00 h.

18:00 h. Actuacion de las charangas
hasta las 22:00 h.

Frestas del (arnaval de Galitia
de Interés Turdttico

» 24, VIERNES INFANTIL

11:30 h. Desfile infantil con charangas
18:30 h. Espectaculo “Hakuna Matata”
de Troula Animacion hasta las 20:00 h.
21:30 h. Actuacion de las charangas
hasta las 02:30 h.

» 25, SABADO DE ENTROIDO

12:00 h. Actuaciones de charangas
hasta las 15:00 h.

Actuacidn de charangas:

18:00 h Recorrido A hasta las 02:00 h
20:30 h Recorrido B hasta las 02:30 h

» 26, DOMINGO DE ENTROIDO

11:30 h. Alborada a cargo de la Agrupacion
Musical da Limia.

12:00 h. Actuaciones de charangas

hasta las 15:00 h.

Actuacion de charangas:

18:00 h Recorrido A hasta las 02:00 h
20:30 h Recorrido B hasta las 02:30 h
18:30 h Verbena en la Praza do Toural
hasta las 22:00 h

» 21, LUNS DE ENTROIDO

17:00 h Actuacion musical “Mama Cabra”.
Actuacion de charangas:

18:30 h Recorrido A hasta las 02:30 h
21:00 h Recorrido B hasta las 02:30 h

» 28, MARTES DE ENTROIDO

11:30 h. Alborada a cargo de la Banda
de Gaitas B del Ayuntamiento de Xinzo
de Limia.

12:00 h Actuaciones de charangas hasta
las 15:00

17:30 h Desfile de la Banda de Gaitas
Titular del Ayuntamiento de Xinzo de Limia
19:00 h Despedida de las charangas del
Entroido 2017 hasta las 00.30 h

18:30 h Verbena en la Praza do Toural
hasta las 22:00 h

MARZO
» 01, MERCORES DE CINZA

ENTIERRO DE LA SARDINA
20:00 h Desfile de la Sardina
20:30 h Sermdn

21:00 h Quema de la Sardina

» 05, DOMINGO DE PINATA

12:00 h Actuaciones de charangas hasta
las 15:00 h

17:00 h Juegos populares y al acabar juego
de la pifiata

18:00 h Actuaciones de charangas hasta
las 22:00

18:30 h Verbena hasta las 22:00 h

Las charangas saldran de la Praza Maior y
de la Praza Xoan XXIlI

\/erm

ENERO
> JUEVES, 16

Xoves de Compadres y el juicio y la
quema del “Maragato”.

» DOMINGO, 19

Domingo de Corredoiro. A partir de las
11:30 h concentracion de los cigarrdns
en la Praza do Concello. A continuacion
tiene lugar el saludo de los cigarrdns a
la salida de las misas. A partir de las
18:30h charangas en la Praza Maior.

> JUEVES, 23

Por la mafana: Desfile Infantil de
Entroido.

Por la noche: Xoves de Comadres, jornada
en la que las mujeres disfrazadas se
reinen en cenas colectivas y se dirigen,
pasada ya la media noche, al barrio de San
Lazaro. Desde la Casa do Escudo, partira
la procesion “Da vela e das sabanas bran-
cas”, la Raifia y Don Carnal se dirigiran a
|a Praza Maior para escuchar el pregon,
que pone punto seguido a las largas
noches de fiesta en el Entroido de Verin.

> VIERNES, 24

Venres de Compadreo, |a celebracion
comenzara a las 19:00 h en el barrio de
San Lézaro y se dirigira hacia la calle
Irméns Moreno para degustar o vino y el
porco ao espeto.



» SABADO, 25

Alas 17:00 h el “Bautizo do Cigarrén”.
Fiesta y verbena como excusa para
“correr o Entroido.

» DOMINGO, 26

Domingo Gordo, dia grande. Desfile
matinal (a partir de las 12:00 h) en
la Avda. de Castela de comparsas,
carrozas y cigarréns de mas de dos
horas. Por la tarde, concentracion
de méscaras y bailes con charangas
y orquestras hasta bien entrada la
madrugada en la Praza Maior.

» LUNES, 27

Dia da Farelada. A las 16:30 h Entroido
Infantil en el pabellon de deportes.

A partir de las 19:00 h Misica de
charangas y orquestras en la Praza Maior
y degustacion de empanada y bica.

» MARTES, 28

Martes de Entroido, liltimo dia da

gran diversion popular, desfile por las
calles de Verin a partir de las 16:30 h,
cigarréns, mascaras, disfraces y grandes
dosis de humory por la noche, verbena
en la Praza Maior.
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FEBRERO

MIERCOLES, 15
Colga do lardeiro a las 12:00 h. Fulion.

JUEVES, 16
Xoves de Compadires. Harina, fuliony
cenas de Compadres.

MIERCOLES, 22
Colga da lardeira a las 12:00 h de la
noche. Fulion.

JUEVES, 23

Xoves de Comadres. Desfile de las
alumnas y alumnos del CEIP Bibei por
las principales calles de la villa. Desde la
tarde hasta la noche: harina, disfraces,
fulién y cena de comadres. Charangas.

SABADO, 25
Harina, disfraces y Fulidn.

DOMINGO, 26

Domingo Gordo. Desde las 12:00 h,
desfile de Fulions, Boteiros, carrozas
y disfraces hasta la Praza Maior. A
las 14:30 XLVII FESTA DA ANDROLLA.
Comida en el Pabellon Municipal y
en la carpa. A la tarde-noche Fulion.
Actuacion grupo musical.

LUNES, 27

Luns de Entroido, Dia de los Nifios. A
las 16:00 h Fulion Infantil, disfraces,
juegos tradicionales, misica y
chocolatada. A las 20:00h Fulion
Trapalleiro.

MARTES, 28

Martes de Entroido. Desde la mafana
se recorreran las calles de la villa con
el Desfile de Fulidns hasta 0 Cabo da

Vila. Sesion vermouth y almuerzo para
los fulidns.

16:00 h Harina y Fulions

22:00 h cena de los fulidns y
comparsas

23:30 h entrada de los fulidns en la
Praza Maior para proceder a la Queima
dos Lardeiros a las 24:00 h. Al acabar,
Concurso de disfraces, discomdvil y
baile.

MARZO

MIERCOLES, 1

Mércores de cinza. A la tarde-noche,
se celebra el Enterro da Sardifia, que
consiste en un recorrido por las calles
hasta 0 Cabo da Vila con la Sardina
para su quema. A continuacion,
sardifiada populary torrijas

(obres

FEBRERO

SABADO, 18

Presentacion del Entroido y apertura

de la Mostra Cultural en la Casa da
Cultura de Riomaior (permanece abierta
durante todo el periodo del Entroido).
Actuaciones de las Madamas y de los
Galans.

 Actuaciones de los grupos de las
distintas asociaciones culturales del
ayuntamiento.

* Del 19 al 28 de febrero, realizacion
de distintas actividades relacionadas
con el Entroido: talleres de disfraces,
concurso de dulces de Entroido,
charlas, proyeccion de documentales...
Cabe destacar la presentacion del
Documental sobre el Entroido de
Cobres que hizo la SAGA (Sociedade
Antropoldxica Galega).

DiAS 25, 26, 27y 28

* Durante el sabado, domingo, lunes
y martes de Carnaval, se realizaran
actuaciones de Madamas y Galans
(Entroido de Cobres) por las calles
durante todo el dia.

MARTES, 9
* Martes de Entroido.

Dia Grande del Entroido (en Riomaior)

- Corrida do Galo

- Galo no rio

- Galo na vara

- Entrada del Entroido de Cobres

- Actuacion de las comparsas.

- Predicador y Corrida do Galo

- Despedida de las comparsas
del Entroido

- Queimada do Galo y fuegos
de artificio.

CARNAVAL DE

FEBRERO

» VIERNES, 3
e 23:00 h. Folién Pequeno.

» VIERNES, 10
e 23:00 h. Folién Pequeno.

» VIERNES, 17
e 23:00 h. Folién Pequeno.

» JUEVES, 23

* Xoves de Comadres.
14:30 h.: Folién de los nifios y nifias del
CEIP 0 Castifieiro por las calles de Laza
Por la Noche: Comadres, con las
tradicionales Ceas das Mulleres



» VIERNES, 24
 lenres de Entroido.
Por la noche: 23:30 h. Gran Folidn.
» SABADO, 25
e Sabado das Cabritadas
Por la tarde: Farifiada en la Praza
da Picota
Por la noche: Cabritadas dos mozos.

» DOMINGO, 26

* Domingo da Estrea.
Por la manana: Estrea dos Peliqueiros
(Ia primera vez que salen los trajes
de Peliqueiros), a la salida de la
Misa saludos de los Peliqueiros y a
continuacion, reparto de la Bica en la
Praza da Picota

» LUNES, 27

 Luns Borralleiro.
Por la mafana: Farrapada, Maragatos
y Xitanada dos Burros.
Por la tarde: batucada en la Praza da
Picota mientras se espera la bajada
de la Morena desde Cimadevila,
acompanada de las hormigas, de los
tojos y cobelleiros y después Reparto
da Cachucha en la Praza da Picota.

» MARTES, 28

* Martes de Entroido.
Por la mafiana: salida de los
Peligueiros Veteranos
Por la tarde: salida de las Carrozas
tipicas, y al anochecer, Testamento do
Burro, Enterro do Entroido y Loito dos
Peligueiros.

Man}aneda

El programa del Fulion de Manzaneda
para 2017 va desde el 28 de enero al 28
de febrero.

ENERO

Desde el 28 de enero se comienza a

tocar el fulion en las distintas aldeas del
municipio, dentro de las propias aldeas y
por la noche para ir dandole la bienvenida
a los dias posteriores.

FEBRERO

» VIERNES, 17

 (ena del Lardeiro (Xoves de
Compadres que organiza la Asociacion
Cultural Porco Celta Manzaneda).

» SABADO, 18

e Fuliada da Mourela para aca en
Pallgirds a partir de las 11:30 h

o Visita do fulién de Requeixo a Bidueira,
en Requeixo a las 21:00 h

» SABADO, 25

 (Cena de la Lardeira (Xoves de Coma-
dres dia 23, que organiza la Asociacion
de Mulleres Algueirada).

(Las fechas tanto del Lardeiro como

de la Lardeira corresponden con su
respectivo jueves, el de Compadres

y Comadres, aunque las cenas se
celebren en fecha diferente por razones
de trabajo).

Durante el mes de febrero, en proximas
al domingo gordo (dia 26 de febrero) se
celebran varias fuliadas en distintas
aldeas a modo de intercambio, una aldea
visita otra y la visitada devuelve la visita
con posterioridad.

» DOMINGO, 26
* Fuliada de San Martifio, en San Martifio
de Arriba.

» MARTES, 28

* Martes de Entroido. Se celebra una
concentracion de las distintas fuliadas
de las aldeas del ayuntamiento por
las calles de la villa de Manzaneda, y
acaba con una comida popular.

CARNAVAL DE

os Xeneraes
da Ullg

Los xenerais y correos, acompaiados de
coros y comparsas, recorren el dia entero
las parroquias hasta llegar al final del dia a
los campos de la fiesta donde se celebran
los atranques.

» SABADO, 11 DE FEBRERO
* Vilanova (Vedra) - 18:00 h
Campo da Festa de Picon
GPS: 42°47'17.28" / 8° 26’ 34.98"

» Bamonde (Teo) - 19:00 h.
Campo da Festa
GPS: 42°78 40.55” / 8° 51" 12.29”

» DOMINGO, 12 DE FEBRERO
e Luci (Teo) - 19:30 h.
Campo da Festa
GPS: 42°47"18.74" / 8° 32" 26.93”

» SABADO, 18 DE FEBRERO
 Lamela (Silleda) - 18.00 h.
Campo da Festa
GPS: 42° 44" 15 /8°19' 21"
* Marrozos (Santiago de Compostela)
19.00 h. Campo da Festa
GPS: 42°50' 22" / 8°29' 50”
* Reis (Teo) - 19.30 h.
Campo da Festa
GPS: 42°46"17.9"/8°33' 10.1"

» DOMINGO, 19 DE FEBRERO
* Bama (Touro) - 16:30 h.
Campo da Festa
GPS: 42°52' 45" /8° 21’ 58"
* Merza (Vila de Cruces) - 16:30 h.
Campo da Festa
GPS: 42°46'9" /815 34"
 Angrois (Santiago de Compostela)
19:00 h. Campo da Festa de Soutifio
GPS: 42°51" 35" /8°31" 41"
* Reis (Teo) - 19.30 h.
Campo da Festa
GPS: 42°46"17.9"/8°33' 10.1"
» SABADO, 25 DE FEBRERO
 ABandeira (Silleda) - 17.30 h.
Praza da Feira
GPS: 42°43' 49" /8° 18" 1"



Arins (Santiago de Compostela) - 18:30 h.
Campo da Festa - Riia San Martifio
GPS: 42°51" 50" / 8° 30" 14”

Vedra (Vedra) - 17:00 h.

Campo da Festa

GPS: 42° 46" 33.26" / 8° 28’ 30.80”
Cora (A Estrada) - 19:00 h.

Campo da Festa

GPS: - /-

Santa Maria de Teo (Teo) - 19:30 h.
Campo da Festa

GPS: 42°457 52.5" /8°31" 14.3"
Cacheiras (Teo)*- Ata 20:00 h.

» DOMINGO, 26 DE FEBRERO

0 Eixo (Santiago de Compostela) - 19:00 h.
Carballeira do Souto, Santa Lucia

GPS: 42° 50" 52.74" / 8° 31" 25.36”
Sergude (Boqueixn) - 19.00 h.

Campo da Festa

GPS: 42°49' 38" / 8° 27’ 48"
Cacheiras (Teo) - 20.00 h.

Campo da Festa

GPS: 42°49'17.8" /8°32' 38.2"

» MARTES, 28 DE FEBRERO

Fao (Touro) - 16.00 h.

Campo da Festa

GPS: 42° 50" 53"/ 8° 17’ 58"
Carnaval Municipal de A Estrada
19.30 h. Campo da Feira

GPS: 42°41'25.43" / 8°29' 11.83”

» SABADO, 4 DE MARZO

San Xian de Sales (Vedra) - 19:00 h.
Campo da Festa
GPS: 42°48' 55.1" /8°30" 41.4”

» DOMINGO, 5 DE MARZO

Fonte Diaz (Touro). Feira do Entroido
12:00 h. Campo da Festa

GPS: 42°51' 5" / 8 18' 55"
Salgueiros (Vila de Cruces) - 16:00 h.
Campo da Festa

GPS: 42°49' 2" /815" 42"
Lestedo (Bogueixon)

XXXIV Festa da Filloa - 17:00 h.
GPS: 42°47' 55"/ 8°28' 11"

Trobe (Vedra) - 19.00 h.

Campo da Festa - Local multiusos
GPS: 42°45' 57.5" /8°30" 20.4”
Vilarifio (Teo) - 19.00 h.

Campo da Festa

GPS: 42° 46" 23" / 8° 31" 40”

Informacion sujeta a cambios,
especialmente debido a la meteorologia.

Maceda
FEBRERO

»

>

>

[ 2

>

>

VIERNES, 17

FESTA DOS BOLOUROS. A las 19:00 hen
Tioira.

SABADO, 18

COMPADRES. A las 20:00 h en la plaza de
As Toldas.

VIERNES, 24
COMADRES. A las 20:00 h en la plaza de
As Toldas.

SABADO, 25 y DOMINGO, 26
RECORRIDO DE LOS FELOS. La figura
mas importante del Entroido de Maceda
es el “Felo”, y recorre todas las
parroquias del municipio para que todos
los vecinos disfruten de su compaiiia y,
quizas, de alguna travesura.

A'las 20:00 h. Salida de la Morena.
Parque de O Toural.

Recorridos (Sabado, 25): Castro, Pias,
Santirso, Xinzo da Costa, Celeirdn,
Barxela, Vilar, Carguizoi, Sarreaus,
Tioira e Maceda.

Recorridos (Domingo, 26): Castro, Pias,
Escuadro, Santirso, Xinzo da Costa,
Barxela, Vilar, Carguizoi, Sarreaus,
Tioira e Maceda.

LUNES, 27
FIESTA INFANTIL En la plaza de As
Toldas a las 17:00 h.

MARTES, 28

DESFILE DE FELOS, CARROZAS Y
COMPARSAS. Alas 17:30 h. Dia
grande del Entroido con un gran desfile
para todos los que quieran participar,
tanto a nivel individual, como grupos

0 carrozas. Estara animado por una
orquestra. Plaza de As Canteiras.

MARZO

| 2

MIERCOLES, 10

ENTIERRO DEL ENTROIDO. Para
despedir el Entroido se entierra el Meco
en la plaza de As Toldas a las 20:00 h.

Velareio
de (OonLoO

FEBRERO
» JUEVES, 16

XOVES DE COMPADRES. A las 20:00h,
ronda de Fulion por la localidad de
Vilarifio de Conso y colga do lardeiro. A
continuacion cena de los hombres en uno
de los restaurantes de la localidad.

» JUEVES, 23

XOVES DE COMADRES. A partir de las
18:00 h, ronda de Fulions por las calles
del pueblo de Vilarifio en representacion
de las tradicionales “visitas” rondando
las bodegas de la localidad, para acabar
en la carpa que estard habilitada en la
plaza del pueblo se podra degustar el
tradicional “Porco ao espeto”. A partir de
las 20:00 h tendra lugar el Concurso de
Disfraces y posteriormente fiesta a cargo
de la Disco movil A Gramola.

» DOMINGO, 26

DOMINGO GORDO. El dia grande del
Entroido. En torno a las 11:30 h, lectura
del pregon en la plaza de la villa, a con-
tinuacion fuliéns de todas las parroquias
del municipio con sus carrozas recorreran
las calles de Vilarifio en un desfile que

se prolongara hasta la hora de comer.
Las carrozas participantes se sumaran al
Concurso de Carrozas, nacido con el fin
de promocionar una tradicion que se esta
perdiendo con el paso de los afios.

En torno a las 14:30 h en el pabellon
polideportivo se celebrara la XXVIIl Festa
da Cabrito, verdadero referente de la
gastronomia de Vilarifio de Conso donde
mas de 1.000 personas degustaran este
manjar.

» MARTES, 28

MIERCOLES, 1. Los dias de alegria del
Entroido acaban este miércoles con

el Enterro da Sardifa, en torno a las
20:00 h la sardina recorrerd las calles
Vilarifio para ser incinerada en 0 Toural
y a continuacion celebrar la tradicional
sardifiada, poniendo asf fin al Entroido
hasta el siguiente afio.



ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES

en el larnaval Gastrondmeco

Hotel Xinzo

Ria Dous de Maio, 31

Xinzo de Limia (Ourense)

Tel.: 988 461 202

Mail: reservas@hotelxinzo.es

Web: www.hotelxinzo.es

Fechas: 4,5, 11,12, 18y 19y del 24 al
28 de febrero y 2 de marzo

XOMEND

® Primer plato: Cocido completo

® Postre: Orejas de Carnaval,
filloas, canas fritas

® Bebidas: Vino blanco y tinto de la
casa, agua o refrescos

® 0tros: Cafés, licor café, licor de
hierbas, aguardiente

® Precio: 19€

0 Meu Lar

Avenida de Laza, 57

Verin (Ourense)

Tel.: 676 806 093 / 988 412 662
Mail: omeularverin@hotmail.com
Fechas: Del 23 al 28 de febrero

XOYMENU

® Entrantes: Empanada, croquetas,
mejillones, sopa de cocido

® Primer plato: Entrecot o rodaballo

® Postre: Filloas, bica

® Bebidas: Vinos blancos y tintos
D.0. Monterrei, agua

® Otros: Licor café

® Precio: 15€

A Botica

Rua da Igrexa, 7

Xinzo de Limia (Ourense)

Tel.: 609 236 301

Mail: abotica2016@gmail.com
Web: www.asadorjose.es

Fechas: Todos los fines de semana
de Carnaval y los dias concretos de
Carnaval

XIMEND

® Entrantes: Entremeses / oreja a la
gallega / calamares rebozados

® Primer plato: Carne asado
con guarnicion

® Postre: Orejas de Carnaval

® Bebidas: Vino de la casa blanco y
tinto, agua y refrescos

® 0tros: Cafés, chupitos

® Precio: 15€

Mi rinconcito

Acceso autovia-Estrada Portugal
Verin (Ourense)

Tel.: 988 410 035

Mail: robertobouses@gmail.com
Fechas: 16, 19y del 23 al 28

de febrero

XOMENU
® Primer plato: Fritos variados /
empanada gallega
® Segundo plato: Cocido / jamon
asado / merluza a la cazuela
® Postre: Bica del Cigarron,
leche frita, filloas
® Bebidas: Vino mencia de la zona
® Otros: Café
® Precio: 20€

San Roque

Avenida de Castela, 67

Verin (Ourense)

Tel.: 606 986 065

Mail: roque-racing@hotmail.com
Fechas: del 26 al 28 de febrero

XIMEND

® Primer plato: Empanada

® Segundo plato: Cocido

® Postre: Bica, rosquillas, orejas

® Bebidas: Vino (blanco y tinto), agua
® Otros: Licores, café

® Precio: 18€

Asador Jose

Raa Irméans Moreno, 14

Verin (Ourense)

Tel.: 988 413 972 / 647 933 173
Web: www.asadorjose.es
Fechas: Del 25 al 28 de febrero
y 1 de marzo.

XIMEND
® Entrantes: Empanada casera
de dos alturas
® Primer plato: Cocido gallego
de Entroido completo
® Postre: Bica de Laza
® Bebidas: Vinos de D.0. Monterrei y
aguas, refrescos, cervezas, gaseosa
® 0Otros: Café, chupitos
® Precio: 20€




Regueiro da Cova

Ria da Alameda, 21

Verin (Ourense)

Tels.: 988 683 599

Mail: osoutodascandeas@yahoo.es
Fechas: Del 24 al 28 de febrero

XIMEND

® Primer plato: Cocido: cachucha,
chorizo, chorizo gordo, oreja, pie,
rabo, costilla, grelos, repollo,
garbanzos, patatas

® Postre: Postres variados de Carnaval

® Bebidas: Vino de la casa, aguas de
Monterrei

® Otros: Pan, cafés, infusiones, licor
café, licor de hierbas, licor de crema
aguardiente

® Precio: 20€

Bodeguilla de

Santa Marta

Avda da Liberdade, 11

Santiago de Compostela (A Corufa)

Tel.: 981 813 520

Mail: bodeguilladesantamarta@gmail.com
Web: www.bodeguilladesantamarta.com
Fechas: del 24 de febrero al 5 de marzo

XIMEND

® Entrantes: Croquetas de lacon
con grelos y panko

® Primer plato: Empanada de raxo
con queso de Arzlia-Ulloa

® Segundo plato: Lacdn con grelos

® Postre: Tarta de filloas

® Bebidas: Vino D.0. Ribeira Sacra
Via Romana

® Otros: Café y licores

® Precio: 23€

Restaurante Camilo
Ria da Raina, 24

Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 981 584 593

Fechas: Del 20 al 28 de febrero

XIMENU

® Primer plato: Caldo gallego ou
sopa de cocido

® Segundo plato: Cocido gallego

® Postre: Filloas y orejas de Carnaval

® Bebidas: Mencia

® Precio: 25€

Via da Prata

Lugar de Pazos, 16. Lestedo
Bogueixon (A Corufia)

Tel.: 981 502 102 - 630 941 372
Mail: info@viadaprata.com /
carlaperezvazquez@gmail.com

Web: www.viadaprata.com

Fechas: del 1 de febrero al 5 de marzo

XIMENUD

® Entrantes: Brochetas de pifia e lacdn
/ Empanada de lacdn, grelos
y chorizo

® Primer plato: Sopa de cocido

® Segundo plato: Cocido completo:
cachucha, lacon, morcillo de ternera,
costilla, rabo, barriga “da boa”, oreja,
chorizo, pollo, unas, hueso rabelo,
con grelos, garbanzos y cachelos

® Postre: Filloas rellenas de queso e
membrillo con miel de Boqueixon /
orejas dulces de Carnaval

® Bebidas: Vino mencia, agua
y refrescos

® 0Otros: Café, infusiones y chupitos

® Precio: 20€

Bodeguilla de

San Lazaro

San Lazaro, 104

Santiago de Compostela (A Corufia)

Tel.: 981 566 607

Mail: bodeguilladesanlazaro@gmail.com
Web: www.bodeguilladesanlazaro.com
Fechas: Del 24 de febrero al 5 de marzo

XEMEND

® Entrantes: Sopa de cocido

® Primer plato: Empanadilla de pulpo

® Segundo plato: Lacén de cerdo
ibérico con grelos

® Postre: Filloas con nata y chocolate

® Bebidas: Vino D.0. Ribeira Sacra
Via Romana

® Otros: Café y licores

® Precio: 23€

El Olivo

Ria Raxeira, 50

Poligono das Fontifias

Santiago de Compostela (A Corufia)
Tels.: 881 977 409 - 660 327 669
Mail: elolivocaferestaurante@hotmail.com
Fechas: del 10 de febrero al 15 de marzo

XIMEND

® Entrantes: Caldo gallego
(sopa de cocido)

® Primer plato: Grelos, patatas,
garbanzos.

® Segundo plato: Cocido con filloas
saladas (cacheira, chorizo, costilla
panceta, lacon, orella, ternera y pollo)

® Postre: Filloas dulces con miel
0 nata

® Bebidas: Vino mencia o rioja, agua,
refresco o cafia de cerveza

® 0Otros: Café o infusion y chupito
de hierbas o licor café

® Precio: 24,50€




Cre-Cottée Santiago
Praza da Quintana, 1-entreplanta
Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 981 577 643

Mail: santiago@crecotte.com
administracion@crecotte.com
Web: www.crecotte.com

Fechas: del 23 al 28 de febrero

XOMENU

® Entrantes: Piruleta de langostino,
queso de cabray pollo

® Primer plato: Risotto de caldo
gallego

® Segundo plato: Crépe de Carnaval
(grelos, lacon, chorizo, queso tetilla)

® Postre: Crépe dulce a elegir entre:
chocolate, manzana, crema de
castafia o miel

® Bebidas: Café y un licor gallego

® Otros: Licores caseros, cafés
e infusiones

® Precio: 20€

A Casa da Vina

Ria San Lazaro, 54

Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 981 586 459

Mail: acasadavina@gmail.com

Web: www.acasadavina.es

Fechas: del 1 de febrero al 5 de marzo

XIMENU
® Primer plato: Caldo
® Segundo plato: Cocido completo
® Postre: Filloas, flan de queso
y flores de Carnaval
® Bebidas: Vino, agua
® Otros: Licores
® Precio: 28€

A Taboa de Picar

Ria do Pombal, 17

Santiago de Compostela (A Corufa)
Tel.: 981 583 364

Mail: ataboadepicar@gmail.com
Web: www.ataboadepicar.weebly.com
Fechas: Febrero (lunes cerrado)

XIMENUD

® Entrantes: Entrantes variados

® Primer plato: Sopa de cocido
o caldo gallego

® Segundo plato: Cocido

® Postre: Filloas rellenas

® Behidas: Vino tinto e branco D.0.
Ribeiro e/ou mencia/godello

® 0Otros: Café de pota. chupitos de licor
café, aguardiente y licor de hierbas

® Precio: 22€

Casa Don Din

Riia Manuel Iglesias, 19

Vila de Cruces (Pontevedra)

Tel.: 986 592 608

Mail: info@casadondin.com

Web: www.casadondin.com

Fechas: Del 6 de febrero al 5 de marzo
(por encargo)

XEMEND

® Primer plato: Sopa de cocido

® Segundo plato: Cocido completo
(patatas, grelos, repollo, lacdn,
cacheira, oreja, carne de ternera,
chorizo, garbanzos, tocino...)

® Postre: Filloas, cafias rellenas de
crema, orejas, rosquillas y queso con
membrillo

® Behidas: Vino tinto y blanco Ribeiro,
agua, refrescos

® 0Otros: Café o infusiones y chupito

® Precio: 25€

Carballeira do Chousiio
Ria Barrio do Campo, 19

Silleda (Pontevedra)

Tel.: 986 180 350 / 663 854 433

Mail: joselutdb@yahoo.com

Fechas: Todos los domingos de febrero

XEMEND

® Entrantes: Empanada de pulpo
con grelos

® Primer plato: Sopa de cocido

® Segundo plato: Cocido completo:
repollo, grelos, patatas, chorizos,
costilla de cerdo, uias, cacheiras,
panceta, orejas, morro, pollo y falda
ternera

® Postre: Filloas y queso con membrillo

® Bebidas: Vino ribeiro, cervezas y
refrescos

® Otros: Queimada y licores
(hierbas y café)

® Precio: 20€

Meson a Roda

Rodriguez de Viguri, 7-9

Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 981 561 637 / 666 626 775
Mail: meson.a.roda@hotmail.com
Fechas: 26 de febrero

XOMENU
® Entrantes: Tosta de chicharrones
y queso de Arzlia
® Primer plato: Caldo gallego
® Segundo plato: Cocido gallego
® Postre: Filloas rellenas de miel
® Bebidas: Vino de la casa o refrescos
® Otros: Pan y café de pota
® Precio: 23€




Armando Blanco
(A Casa das Tortillas)

Travesia de Cacheiras, 56

Cacheiras - Teo (A Corufia)
Tel.: 981 807 128

Mail: evabr9@gmail.com

Fechas: Sabados y domingos de febrero.

Previo encargo cuaquier dia, excepto
martes (cerrado)

XIMEND

® Primer plato: Sopa / caldo o pincho
de tortilla

® Segundo plato: Cocido

® Postre: Orejas y filloas

® Bebidas: Vino de la casa / refresco /
agua mineral

® 0Otros: Café y chupito

® Precio: 25€

La Tita

Ria Nova, 46 bajo

Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 981 583 981

Mail: info@!atitacompostela.com
Web: www.latitacompostela.com
Fechas: Viernes y sébado de Carnaval

XOYMENU

® Primer plato: Sopa de fideos

® Segundo plato: Cocido con botillo

® Postre: Filloas rellenas

® Bebidas: Agua, copa de vino,
refresco

® 0Otros: Café, infusion, chupito

® Precio: 20€

Casa Castro

A'lgrexa, 14. Sergude

Bogueixon (A Corufia)

Tel.: 981511 823

Fechas: 17, 18, 24 y 25 de febrero
y3y4 demarzo

XIMEND

® Entrantes: Croquetones caseros de
chicharrones / Tosta de pan artesano
con paleta ibérica sobre cebolla
caramelizada

® Primer plato: Sopa de cocido

® Segundo plato: Lacdn con grelos,
chorizos, patatas y filloas

® Postre: Crema de queso de
Boqueixdn con miel de Galicia

® Bebidas: Godello y mencia

® Otros: Café y licores

® Precio: 28€

Triacastela Il

Monte da Vila, 2. A Peregrina

Santiago de Compostela (A Corufa)
Tel.: 981 577 528

Mail: restaurantetriacastela2@gmail.com
Fechas: Todo el Carnaval. Por encargo.
Grupos min. 10 pax

XIMEND

® Primer plato: Cocido (cachucha,
lacdn, costilla, panceta, botillo,
ternera, pollo, huesos de lombelo,
chorizos, grelos, patatas, garbanzos)

® Postre: Filloas con miel y nata.
Queso con membrillo

® Bebidas: Ribeiro, agua, refrescos

® Precio: 25€

Enxebre

Parador Hostal dos Reis Catdlicos.
Praza do Obradoiro, 2

Santiago de Compostela (A Corufa)
Tel.: 981 582 200

Mail: santiago@parador.es

Web: www.parador.es

Fechas: del 18 al 28 de febrero

XIMEND

® Entrantes: Torrezno de panceta

® Primer plato: Caldo de androlla con
patatas, garbanzos e grelos

® Segundo plato: Codillo de cerdo
cocido y asado. Berza y guisantes
con lacon

® Postre: Orejas de Carnaval / Flores
de Carnaval / Leche frita

® Bebidas: Aguas minerales y vino
tinto mencia

® Precio:30€

Pazo Vista Alegre

A Ponte Ulla, s/n - Vedra (A Coruiia)
Tel.: 610 529 590/ 610 529 599

Mail: info@pazovistaalegre.com

Web: www.pazovistaalegre.com
Fechas: del 1 de febrero al 31 de marzo

XOMENU

® Entrantes: Croguetas y empanada

® Primer plato: Caldo o sopa de cocido

® Segundo plato: Cocido: carnes
de cerdo, pollo y ternera (costilla,
cacheira, lacon, carne fresca), grelos,
patatas, garbanzos y filloas

® Postre: Filloas dulces, orejas de
Carnaval, queso con membrillo

® Bebidas: Mencfa, aguas minerales,
cervezas, refrescos, zumos...

® Otros: Café y aguardiente

® Precio: 27,5€




Vente Vindo

Gandara, 5. Sergude

Boqueixn (A Corufia)

Tel.: 981 511 947

Mail: restaurante.ventevindo@gmail.com
Fechas: del 24 de febrero al 5 de marzo

XIMENUD

® Entrantes: Croquetas de cocido, filloas
rellenas de lacon con grelos

® Primer plato: Sopa de cocido

® Segundo plato: Cocido gallego

® Postre: Leche frita, crema de queso
con membrillo

® Bebidas: Agua, vino y refrescos

® Otros: Café

® Precio: 25€

Paz Nogueira

Castineirifio, 14

Santiago de Compostela (A Corufa)
Tel.: 981 591 436 /981 592 016

620 224 892

Mail: info@restaurantepaznogueira.com
Web: www.restauratepaznogueira.com
Fechas: 19, 26 y 28 de febrero

XEMEND

® Entrantes: Sopa de cocido

® Primer plato: Cocido completo

® Postre: Filloas y orellas

® Bebidas: Cerveza, agua y refrescos.
Vino rioja y albarifio

® Otros: Café

® Precio: 25€

Porta do Vino

Cardeal Pay4, 18 - bajo

Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 981 074 004

Mail: portadovino@gmail.com
Fechas: del 25 al 28 de febrero

XIMENUD

® Entrantes: Oreja de cerdo a la plancha

® Primer plato: Sopa de fideos
chinos en caldo de cocido

® Segundo plato: Cocido “limpio”
deconstruido

® Postre: Filloa rellena de crema de
queso y membrillo con helado de miel
de la Ribeira Sacra

® Bebidas: Media botella de vino
mencia

® Otros: Queimada

® Precio: 30€

Hotel Scala

Pazos, s/n. Padron (A Coruiia)

Tel.: 981 811 312

Mail: eventos@hscala.com

Web: www.hscala.com

Fechas: del 25 de febrero al 5 de marzo

XIMENU

® Primer plato: Pastel de cocido
con salsa de grelos / Tostas de
chicharrones con queso de Arziia /
Croquetas de cocido / Carpaccio de
lacon con chorizo (a elegir)

® Segundo plato: Cocido gallego /
brick de cocido con crema de chorizo

® Postre: Filloas de crema y nata

® Bebhidas: Vino, aguas

® Otros: Café y licores da casa

® Precio: 25€

Porta do Sol de Lamela
Barravaite, 26

Lamela - Silleda (Pontevedra)

Tel.: 986 585 650 /618 516 652
Mail: info@portadosoldelamela.com
Web: www.portadosoldelamela.es
Fechas: Todos los jueves de febrero.
Resto por encargo

XYMENUD

® Entrantes: Sopa de cocido

® Primer plato: Cocido

® Postre: Filloas, requeson con miel
® Bebidas: Ribeiro, Mencia

® Otros: Cafés y chupitos

® Precio: 25€

Los Caracoles

Ria da Raifa, 14

Santiago de Compostela (A Corufia)

Tel.: 981 561 498

Mail: loscaracolesrestaurante@yahoo.com
Web: www.loscaracolesrestaurante.com
Fechas: del 23 de febrero al 5 de marzo

XYEMEND

® Entrantes: Crema de caldo de grelos
con crujiente de panceta

® Primer plato: Empanada de
berberechos y grelos

® Segundo plato: Cerdo de Carnaval

® Postre: Tarta de aguardiente

® Behidas: Copa de Ribeiro o copa de
Ribeira Sacra

® Otros: Vino dulce

® Precio: 28€

-



Pedra Santa

Costa de San Marcos, 18

Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 981 557 415

Mail: rstpedrasanta@hotmail.com
Web: www.pedrasanta.es

Fechas: 23, 24, 25, 27 y 28 de febrero
y 1y 2 de marzo

XOMENU

® Primer plato: Cocido completo:
sopa, grelos, patatas, garbanzos,
chorizos, lacn, costilla, panceta,
morcillo de ternera, cacheira)

® Postre: Filloas, orejas, queso,
membrillo, miel

® Bebidas: Mencfa Ribeira Sacra,
cerveza o agua

® 0Otros: Café y licor gallego

® Precio: 30€

Camelio- AC Palacio

del Carmen

Ria das Oblatas, s/n

Santiago de Compostela (A Corufa)
Tel.: 981 552 444

Mail: pcarmen@ac-hotels.com

Web: www.hotelacpalaciodelcarmen.com
Fechas: del 25 al 28 de febrero

(ambos incuidos)

XIMEND

® Entrantes: Carpaccio de lacon de
Lalin “ feira”

® Primer plato: Cremoso de patata
de Xinzo de Limia con huevo a baja
temperatura, chicharrones y chorizo

® Segundo plato: Cochinillo prensado
con milhojas de patata, setas de
temporada y reduccion de grosellas

® Postre: Cafiitas de 0 Carballifio
rellenas de praliné casero, bica “de
las hermanas oblatas” rellena de
requeson y nueces

® Bebidas: Aguas minerales, vino
blanco y vino tinto

® Otros: Café, infusiones

® Precio: 34€

La Bodega de

“El Estradense”

Ria dos Pitelos, 26 - bajo

Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 629 706 935

Mail: asergoyanes@hotmail.com
Fechas: 24, 25, 27 y 28 de febrero

XIMEND

® Entrantes: Oreja con pimenton

® Primer plato: Caldo gallego

® Segundo plato: Lacdn con grelos

® Postre: Filloas rellenas

® Bebidas: 2 copas de mencia
Monterrei

® 0Otros: Café de pota

® Precio: 22€

Bariloche
Cabovila, 33

Calo - Teo (A Corufia)
Tel.: 981 531 544

Mail: barilochecaferestaurante@gmail.com
Fechas: Miércoles, sabados y domingos

XIMEND

® Entrantes: Empanada de la casa
® Primer plato: Sopa de Cocido
® Segundo plato: Cocido

® Postre: Queso con membrillo, filloas

con nata y chocolate,
tarta de Santiago casera

® Bebidas: Vino de la casa,
refrescos y agua

® Otros: Café y licores (licor de

hierbas, licor café y crema de orujo)

® Precio: 23€

Pepe Paya

Vinotapeta

Ria do Cardela Paya, 8 - baixo
Santiago de Compostela (A Corufia)
Tel.: 981 074 355

Fechas: 23, 24, 25, 27 y 28 de febrero

XIMEND

® Entrantes: Manitas de cerdo
ala plancha

® Primer plato: Sopa de cocido

® Segundo plato: Lacdn con grelos

® Postre: Filloas rellenas de crema
pastelera

® Bebidas: una consumicion por
persona

® Otros: Café

® Precio: 25€
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