FIN DE SEMANA NO STAND
DE GALICIA FITUR 2025

Sabado 25 de xaneiro

12:30 h

ALMORZOS "DEVAGAR"
Elaboracion dun “brunch” galego
Presenta: Marcos Arufe - Remollo
(Ames, A Coruia)

14:30 h

EMPANADA GALEGA
Showcooking - Degustacién de
empanadas galegas en maridaxe
con vifios DO Valdeorras
Presenta: Miguel F. Vidal
Restaurante Bancal (Madrid)

16:30 h

SOBREMESAS CON ACENTO
GALLEGO.

Degustacion de sobremesas tipicas
galegas.

Presenta: Diego Couto - Remollo
(Ames, A Corufia)

18:00 h

SESION VERMU.

Degustacion de conservas de mar de
Galicia Calidade con vermu galego.
Presenta: Chef Marcos Arufe Remollo
(Ames, A Corufia)

Actuacions

SHEILA PATRICIA:
12:00 h
DJ CASTE:
de 12:30 a13:30 h
SHEILA PATRICIA:
13:30, 16:00 e 17:00 h
ESCOLA DE GAITAS DE ORTIGUEIRA:
18:00 e 19:00 h
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Domingo 26 de xaneiro

12:00 h

CARNES de GALICIA CALIDADE.
Degustacién en maridaxe con vifios
DO Ribeira Sacra e DO Monterrei
Presenta: Miguel F. Vidal-
Restaurante Bancal (Madrid).

16:00 h

"LARPEIRADAS" GALICIA CALIDADE
Degustacion de sobremesas tipicas
galegas.

Presenta: Marcos Arufe - Remollo
(Ames, A Corufia)

Actuacions

ESCOLA DE GAITAS DE ORTIGUEIRA:
11:00 e 12:00 h
SHEILA PATRICIA:
12:00 h
DJ CASTE:
de 14:00 a 15:00 h
SHEILA PATRICIA:
16:00h

OBRADOIROS DE PEZAS DE PAPEL INSPIRADAS NA NATUREZA GALEGA
A CARGO DA ARTESA E CREATIVA CRISTINA VELASCO MORA
(ARTESANIA DE GALICIA)

EA XUNTA
¢4 DE GALICIA
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